MENU +

ZUM START
Pilzkaffee | Birne | Kardamom B

VORSPEISE I TAPAS

Beef Tartar | Buchenpilze | Senfcreme
Luftgetrocknetes Lamm | Pinienkerne | Olivendl | Pecorino
Geflammte Lachsforelle | Rote Ribe | Kren | Schwarzbrot

Riesengarnele | gerducherte Paprika | Panko

SUPPE

Bratapfel Consommeé | Tannennadelnockerl

HAUPTGANG

FLEISCH
Rosa gebratenes Rinderfilet
Erdapfel mille Feuille | Wilder Karfiol | Portweinsauce

FISCH
Eismeersaibling
Kerbelknolle | Flower Kale | Mandarine | Vernatsch- Beurre Blanc

DESSERT
Vanillegipfel | Nuss| Glihwein
vanille crescent | nuts | mulled wine

PETIT FOURS
Weihnachtskekse
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MENU VEGARTISCH

ZUM START

Pilzkaffee | Birne | Kardamom

VORSPEISE I TAPAS

Rote Riiben- Quinoatatar | Buchenpilze | Senfcreme
Ochsenherztomate | Pinienkerne| Olivendl | Pecorino
Geflammter Ziegenkase | Feige | Balsamico
Miso-Zucchini | gerducherte Paprika | Panko

SUPPE

Bratapfel Consommeé | Tannennadelnockerl

HAUPTGANG
VEGETARISCHE WEIHNACHTSGANS

Erdapfel Mille Feuille | Flower Kale | Vernatsch- Beurre Blanc

DESSERT
Vanillegipfel | Nuss| Glihwein
vanille crescent | nuts | mulled wine

PETIT FOURS
Weihnachtskekse
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